
Ravioles au St Marcelin
 salade verte et jambon cru

Carpaccio de boeuf à la truffe

Tartare de saumon aux baies roses

Goujonettes de carpes, cervelle de 
canut 

CARTE

T-bone de veau (faux filet et filet avec os)
sauce au cèpes pommes grenailles

ENTRÉESENTRÉESENTRÉES

platsplatsplats

Tablier de sapeur comme dans les
bouchons Lyonnais pommes grenaille 

Truite entière aux amandes désarêter
riz et légumes de saisons

Côte de boeuf 1kg pour 2 personnes
pommes grenaille

Grenouilles façon dombiste (250g)
gratin dauphinois

listes d’allergenes sur demande tout est fait maisonlistes d’allergenes sur demande tout est fait maisonlistes d’allergenes sur demande tout est fait maison

24€

14€

12€

14€

14€

12€

24€

18€

60€

28€

Veritable salade lyonnaise
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